 ФБУЗ «ЦЕНТР ГИГИЕНЫ И ЭПИДЕМИОЛОГИИ В РС(Я)» ОТДЕЛ ГИГИЕНИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ И АТТЕСТАЦИИ

ШКОЛЬНАЯ СТОЛОВАЯ. ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОТЫ ПИЩЕБЛОКА.

Основа работы школьной столовой - это опытные квалифицированные  кадры, имеющие профессиональные навыки и знания, как по технологии производства, так и  по гигиене труда.

                                                        Заведующие производством:
[image: image1.jpg]TpeboBaHus K
npoceccnoHasibHbIM HaBblKaM

OpraHmM3yeT NpousBoACTED (pasmelaeT
060py A0BaHYIe, 0By4aET NPaByinaM MOfb30BaHIS)
cocTasnAeT Merio

pacnpenenseT 06A3RHHOCTA MeXAY NOBaPaMI 1
KOHTPONMpY eT X paboTy

MPOBEPAET HOPMBI BEXOAA BIOA NPOAY KLU
BHEAPET NPOr PECCUBHHIE TEXHONOTUN &
MPOUSBOACTEO NPORYKLYN

OTBEYAET 33 MCPABHOCTS KYXOHHOMO

060py AOBAHWSA W KAYECTBO rOTOBOW MMM
PaspabaTuiBaeT Hosie peuenTypHl, 0bopMAAA
COOTBETCTEYIOWLIME HOPMA THEHHIE AOKY MEHTS
W3y4EET HOBLIE TEHAEHUWY Ha PHIHKE OBLLIeNVTa 1
KOOPAVHVPYET PaBoTy B COOTBETCTBUM C HAMM
Mpefar aeT HOBKIT ACCOPTUMEHT 610/ C LENbI0
OB LLeHVA cipoca

KOHTDONWDY €T COBMIOAEHUE CaHATAPHEIX HODM
COCTABIAET TEXHOMOT HECKUE KapThl HOBLIX 67108
(PacueT KoM4ECTBa NPOAYKTOS, Ka NIOPUAHOCTA 1
T.8)

OCyLLECTB NAET CBOEBpemMEHHoe CHabeHIe
MPOW3BOACTEA CHIpbEM, UHCTDY MEHTaMM,
VHBEHTapeM 1 T.A.





 К началу учебного года проводится обязательная подготовка всех помещений школьных столовых . Проводится необходимый ремонт помещений, оборудования, систем водоснабжения и канализации.

Проводится ревизия инвентаря, посуды  и необходимая замена нестандартного инвентаря и посуды.

Обновляется вся контрольная документация, подготавливаются банки для суточных проб.                     

                           Школьные столовые готовы к учебному году.                                                    [image: image2.jpg]
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Для соблюдения правил технологии и поточности производства  обязательно

выделяются и оборудуются производственные цеха.
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Topsruuii Lex npefHa3Ha4Y€eH JJIsS TEIUIOBOM 06paboTKu
NPOAYKTOB M 1oy (aGpPHKATOB, BAPKH GyTbOHOB, IPUIrOTOBIEHHH CYIIOB, COYCOB,
TapHUPOB, BTOPHIX G110, BBITIEYKY MyYHBIX KY/IMHAPHBIX M3/[e/IHi1 , @ TAKOKe
BBITIOJIHSIET TETUIOBYIO 06PaGOTKY /IS XOMOAHBIX Y CIIAAKNX GOz,

¥
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« PasmeLueH B eguHom Sroke ¢

it TOPAYMM 1 XOMOAHBIM LiEXOM, YTO
obecneunsaeT yao6cTBO B paboTte u
COGNIAEHNS MOTOUHOCTM
npoussoaCTea.

«  CnyxuT nepsuyHon 06paboTkoi (
MbiTbe, OUNCTKA, 3aMaumBaHne B
conn ).

+ B Uexe HaxoauTca oBopyaoBaHme:
MaluMHa OBoLLepe3aTenbHas,
KapTochene oumucTUTENbHaRA
MalumHa,

BaHHa NS MbITbA 0BOLLEN ,
CTONbI NPON3BOACTBEHHbIE

(He meHee 2-x)

- PaKoBMHa ANA MbiTbA PYK .

T3 MyShared





Строго закрепляется  по видам работ разделочное оборудование и используется  только по назначению.    
                                                          [image: image6.jpg]


                                                                  

На каждую смену обучающихся пища приготовляется отдельно, т.к. её конечный срок реализации составляет  не более  3-ёх часов.                                                          
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                                                                          [image: image8.jpg]5. Tpe6oBaHus K CaHUTAPHOMY COAEPXaHMIO NPeanpuATIi
06LLECTBEHHOTO NUTaHNs

TIpOIIBOACTEHHEIE TIOMELLEHIS TIDEAMPHATII YGIDAIOT
€KeEBHO, TOTLKO BAWKITHIM CTIOCOGOM. MoIoT ropseii
BO0Ii H HACYXO BUTHPaIOT, B KOWile PAGOYEro s ol
MOIOT C MOOLLIMIE CPeACTEAMH.

B JATOTOBOMHBIX 1{eXaX MOTH! CIeAY €T MHITH 2 pasa B
MeHy € A0GaBeHHEM MORLLIX CPEACTE, B KOHIIE Al -
1% pacrBopo X0pHOT MaBecTiL

(OKOHHBIE DA, NIOAOKOHHIKI, ABEDYI MOROT EXEHEBHO
C OOV CPeACTBANH, CTeIA 110 Mepe SarpsmeN IS,
HO He pese 1 pasa b Meca

(CKAQCKIE TIOMELI{eHIST Y GHPAIOT e3e/HEBHO Tak e Kak
1 IPONIBOACTEEHHLIE TIOMeILeH IS,

'Bo HIGEaHHe TarpAHEHIA TOTOROH MHLYH TIOMEITEHHS
YGHDAIOT PasHble YGOPULMII € MAPKIPOBKOI HBHTaps.





         Надеемся, что школьный завтрак, приготовленный в вашей столовой , станет для учащихся  источником незаменимых белков, жиров, углеводов, минеральных веществ, витаминов и калорийности.
                                                                [image: image9.jpg]


                                
