      ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике Саха (Якутия)»  информирует предпринимателей республики о продолжении проведения на постоянной, безвозмездной  основе семинаров для хозяйствующих субъектов, осуществляющих деятельность в сфере общественного питания, по вопросам соблюдения современных подходов к планированию и организации контрольно-надзорных мероприятий, а также соблюдению обязательных требований санитарного законодательства.
      21 сентября руководителями отделов Управления Роспотребнадзора по РС(Я) и ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в РС(Я)» проведен семинар с повесткой:

1.Разъяснение порядка применения риск-ориентированного  подхода при организации и проведении  контрольно- надзорных мероприятий.

2. Организация оказания услуг на предприятиях общественного питания.

3.Разъяснение обязательных требований на предприятиях общественного питания, содержащихся в нормативно правовых актах в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения. 
4.Организация и проведение производственного контроля на предприятиях общественного питания.

5. Профилактика инфекционных заболеваний и пищевых отравлений на предприятиях общественного питания.
6. Ознакомление руководителей предприятий общественного питания с приказом Федеральной службы Роспотребнадзора № 860 от 18.09.2017года «Об утверждении форм проверочных листов (список контрольных вопросов), используемых должностными лицами территориальных органов Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека при проведении плановых проверок в рамках осуществления федерального государственного санитарно-эпидемиологического надзора.

7. Раздача информационного материала, в том числе памятки «Как нужно правильно мыть руки», «Личная гигиена персонала общественного питания», « Требования для работников предприятий общественного питания  при организации выездной торговли».
     В ходе семинара  внимание слушателей было акцентировано на актуальных проблемах, выявляемых  на подконтрольных объектах в ходе надзорных мероприятий.  
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  21 сентября специалистами отдела гигиенической подготовки и аттестации проведена лекция для руководителей предприятий общественного питания, занятых организацией питания в образовательных учреждениях города. Тема лекции « Обеспечение безопасности жизни и здоровья потребителей, требований по размещению, планировке производственных помещений, оборудованию помещений в целях соблюдения поточности технологических процессов, изготовления и реализации продукции в соответствии с требованиями нормативных документов при организации питания в образовательных учреждениях.  Присутствующим руководителям были вручены памятки «Основа работы школьной столовой- это опытные квалифицированные кадры, имеющие профессиональные навыки и знания как по технологии производства, так и по гигиене труда»
    Следующий семинар будет проведен 19 октября в 14час. 15 мин. 

Приглашаем руководителей предприятий,  организаций  и индивидуальных предпринимателей сферы общественного питания,  а также  других заинтересованных хозяйствующих субъектов,  принять активное участие и пройти обучение по вопросам  соблюдения обязательных требований санитарных норм и правил, требований законодательства  Российской Федерации в сфере санитарно-эпидемиологического благополучия населения и   защиты прав потребителей.
    Напоминаем, что цель акции – просвещение предпринимательского сообщества, формирование санитарной грамотности, оперативная помощь в получении ответов на вопросы, относящиеся к компетенции Роспотребнадзора.
   Программа и план-график проведения мероприятий  будут размещены на сайте Управления Роспотребнадора по Республике Саха (Якутия) и ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике Саха (Якутия)».
  Аналогичные семинары, на постоянной основе, будут проведены и в других районах республики  на базе  территориальных отделов Управления Роспотребнадзора по Республике Саха (Якутия) и филиалов ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике Саха (Якутия)».
